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State a casa, veniamo noi da voil!

SALUMI STAGIONATI

PESO

SALAME DEL SUINO D’ORO O CONTADO Morbido

Dagr.500a gr. 700

SALAME TIPCO PIACENTINO DOP DEL PRINCIPE Stagionato

Dagr.500a gr. 700

SALAME MARIOLINA

Dagr.300agr. 700

CAMPANELLA DEL BORGO

Dagr.300agr.700

SALAME FILZETTA RUSTICA Macina grossa

Dagr.500a gr. 700

SALAME NOBILE E DEL VASSALLO Macina fine

Dagr.900a gr.1200

SALAME GENTILE Budello gentile

Dagr.800a gr. 1200

SALAME GENTILETTO Budello gentile

Da gr. 600 a gr. 800

SALAMINO ALFIERE DEL SUINO D’ORO E ROCCHETTO

Dagr.150a gr. 200

SALAMINO MIGNON

Dagr. 80agr. 100

STROLGHINO (di prosciutto)

Dagr. 200 a gr. 300

COPPATIPICA PIACENTINA DOP LA REGINA stag. 180 giorni

Dakg.1,7akg. 2

COPPA DEL BORGO E DEL SUINO D’ORO stag. 120 giorni

Dakg.1,4akg.1,8

FIOCCO DI SPALLA “PAGGETTO”

Dakg.1,3akg. 1,9

FIOCCO DI PROSCIUTTO “CORTIGIANO”

Dakg. 1,6 akg. 2,2

CULATELLO “SUA MAESTA”

Da kg. 3,5 a kg. 4,5

CULATTA “MANDOLINO” (coscia con cotenna) Dakg.5akg. 6
LONZA STAGIONATA “ROCCHELLO” (bresaola di suino) Dakg.2akg.3
LE PANCETTE PESO
PANCETTA TIPICA PIACENTINA DOP CASTELLANA trancio o meta |kg.1-Kg. 2,5
PANCETTA NATURALE STECCATA trancio o meta kg. 1-Kg. 2
PANCETTA AGLIATA scotennata trancio o meta kg. 1 - Kg. 2
PANCETTA NATURALE MIGNON c/cot. kg. 1

GOLA STAGIONATA intera o trancio Kg.2,0-1,0

| FRESCHI DA CUOCERE PESO

SPIEDINI puro suino

Dagr. 180 a gr. 200

SALAMINI O SALAMELLE puro suino

Dagr.150a gr. 200

SALSICCIA O LUGANEGA SFUSA puro suino

SALAME DA PENTOLA puro suino

Dagr.500a gr. 700

INVISTIDURA (con cotenna) puro suino

Dagr.700a gr. 1200

COTECHINO puro suino

Dagr.150a gr. 200

COTECHINO PRECOTTO IGP LA ROCCA puro suino

gr. 500

ZAMPONE PRECOTTO LA ROCCA puro suino

gr. 1000

CAPPELLO DEL PRETE (spalla cucita e speziata da cuocere)

Dakg.1,5akg. 3

Prenota il tuo ordine al numero Tel. 0523 805139
Via fax al numero 0523 803641 - Via mail all’indirizzo info@salumificiolarocca.com
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I PROSCIUTTI

PESO

PROSCIUTTO CRUDO PARMA trancio di testa sottovuoto

Dakg.1,0aKg. 2,5

PROSCIUTTO CRUDO NAZIONALE trancio di testa sottovuoto

Dakg.1,0a Kg. 2,5

PROSCIUTTO CRUDO trancio coda sottovuoto

Dakg.1,5aKg. 1,8

LE BRESAOLE

PESO

BRESAOLA PUNTA D’ANCA Rigamonti

Dakg. 2,5 a Kg. 3,5

BRESAOLA PUNTA D’ANCA meta Rigamonti

Dakg.3aKg.4

BRESAOLA MAGATELLO meta Rigamonti

Dakg.1aKg. 1,5

CICCIOLI E LARDI

PESO

CICCIOLI BRICIOLONI (confezionati in atmosfera)

gr. 250

CICCIOLATA tranci sottovuoto

Dagr.300a gr. 600

LARDO BOME’ ALLE ERBE trancio sottovuoto

Dagr.500a gr. 700

LARDO MAGNUM CON MAGRO trancio sottovuoto

Dagr.500a gr. 700

LARDO SALATO trancio sottovuoto

Dagr.500a gr. 700

PANCETTA TESA SALATA trancio sottovuoto

Dagr.500a gr. 700

GOLA SALATA trancio sottovuoto

Dagr.500a gr. 700

STRUTTO IN TUBI

Dakg.2akg. 3

COTTI E MORTADELLE

PESO

PROSCIUTTO COTTO TRANCI s/polifosfati

Dakg.1akg. 1,5

PANCETTA AFFUMICATA TRANCI sottovuoto

Dagr. 200 a gr. 300

MORTADELLA puro suino kg. 2

MORTADELLA OVALETTA puro suino kg. 1

MORTADELLA OVALETTA meta puro suino gr. 500
GLI AFFETTATI IN VASCHETTA PESO
SALAME TIPICO PIACENTINO DOP AFFETTATO peso fisso gr.100
COPPA TIPICA PIACENTINA DOP AFFETTATA peso fisso gr.100
PANCETTA TIPICA PIACENTINA DOP AFFETTATA peso fisso gr.100
TRIS SALUMI TIPICI PIACENTINI DOP AFFETTATI peso fisso gr.100

Prenota il tuo ordine al numero Tel. 0523 805139
Via fax al numero 0523 803641 - Via mail all’indirizzo info@salumificiolarocca.com
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CARNE FRESCA DI SUINO PESANTE PADANO PESO

BRACIOLE con osso o con filetto

COPPA FRESCA per arrosti

COPPA FRESCA con osso (a fette)

COSTINE

PERNICE DI SPALLA per arrosti

FEGATO e RETE

FILETTO

FIOCCO FRESCO DI SPALLA per arrosto

GANASSINI

GIRETTO O STINCO DI MAIALE

OSSOBUCO di maiale

LINGUE

LOMBO O LONZA s/osso

PANCETTA FRESCA s/cotenna

PIEDINI - CODINI - COTENNE

RIFILO DI PROSCIUTTO

GASTRONOMIA PRONTA PESO

ARROSTI PRONTI GIA’ LEGATI (coppa, fiocco o pernice di maiale
con o senza concia salata, e su richiesta avvolti con lardo o
pancetta)

BRACIOLE CONDITE (limone, paprika dolce, pepe rosa, barbecue,
boscaiola, siciliana, pizzaiola, curry, birra, mediterranea)

BRACIOLE AFRODISIACHE (piccanti al peperoncino)

BRACIOLE DI COPPA CONDITE (per griglia e piastra, alla paprika o
del re)

COSTINE CONDITE (paprika, barbecue)

FAGOTTINI (polpetta di macinato speziato avvolta nel lardo) gr.100
INVOLTINI DI SALSICCIA (avvolta nel lombo e pancetta) gr.100
NERVETTI CONDITI

POLPETTE DI SUINO (praline di macinato speziato) gr.80
STRACCETTI DI RIFILO CONDITI

SVIZZERE DI PASTA DI SALSICCIA gr. 200
SVIZZERE DI CULATELLO (classiche o gusti vari) gr.200
ZAMPIRONI DI SALSICCIA (spirale di salsiccia con stecchini) gr. 250

Prenota il tuo ordine al numero Tel. 0523 805139
Via fax al numero 0523 803641 - Via mail all’indirizzo info@salumificiolarocca.com
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| FORMAGGI PESO
GRANA PADANO STAGIONATO 20 MESI PARMIGIANO gr. 1000
PARMIGIANO REGGIANO STAGIONATO 30 MESI gr. 1000
CACIOTTA MORBIDA SOLO LATTE VACCINO gr. 600
CACIOTTA MORBINA SOLO LATTE CAPRINO gr. 600
BUTTERINO MORBIDO LATTE MISTO MUCCA E PECORA gr. 500
BURRO DI CREMA DI LATTE PASTORIZZATA gr. 500
CONDIMENTI E CONTORNI PESO
FUNGHI SOTT’OLIO MISTO BOSCO gr. 290
FUNGHI SOTT’OLIO PORCINI gr.290
FUNGHI PORCINI SECCHI gr. 100
OLIO EXTAVERGINE D’OLIVA ITALIANA gr. 500
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP gr. 250
I VINI ROSSI PIACENTINI VOLUME
BARBERA FRIZZANTE DOC l.0,750
BONARDA FRIZZANTE DOC l.0,750
GUTTURNIO FRIZZANTE DOC l.0,750
GUTTURNIO FERMO DOC l.0,750
SUPERBO FERMO BARRICATO l.0,750
LO STRAPPO FRIZZANTE SENZA SOLFITI l.0,750
I VINI BIANCHI PIACENTINI VOLUME
ORTRUGO FRIZZANTE DOC l.0,750
MONTEROSSO FRIZZANTE DOC l.0,750
MALVASIA AMABILE FRIZZANTE DOC l.0,750
MALVASIA DOLCE FRIZZANTE DOC l.0,750
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